CERTYFIKAT

dla Systemu Zarzadzania »
HACCP (System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli)

Zgodnie z procedurg TUV NORD Polska Sp. z 0.0. zaéwiadcza sig niniejszym, ze

Talma Sp. z o.0.
Jazwiny 9
PL / 42-224 Mstow

5@, o
. ktorych myuusisz spro0>

wprowadzita i stosuje system HACCP zgodnie z normg Codex Alimentarius w zakresie:

Produkcja sera niedojrzewajacego podpuszczkowego:
mozzarella i sera twarogowego niedojrzewajacego ricotta,
pakowanych w opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych.

Numer rejestracyjny: TNP 112/0154/4673/2018 Wazny od  19-02-2018
Protokét z auditu nr: PL4673/2018 Wazny do  18-02-2021
‘ ] :

Kierownik jednostki certyfikujacej Katowice, 19-02-2018

TUV NORD Polska Sp. z 0.0.

Certyfikacja zostata przeprowadzona i jest systematycznie nadzorowana zgodnie z procedurg auditowa i certyfikacyjng
TUV NORD Polska Sp. z o.0.

TUV NORD Polska Sp. z 0.0. ul. Mickiewicza 29 40-085 Katowice www.tuv-nord.pl




